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Gianni Brunelli

Azienda Agraria
Le Chiuse di Sotto

 Brunello di Montalcino Riserva DOCG
 2009
 
Vigneti Podernovone, altitudine 350m
 esposizione sud-est; impianto 1997
 Canalicchio, altitudine 200m
 esposizione nord-est; impianto 1989
Terreni Galestro, scisti calcareo marnose; argille bianche
Sistema di allevamento cordone speronato
Densità viti per ettaro 4’500 piante
Vendemmia a mano, in cassette, da ottobre
Temperatura di fermentazione 27 – 29°C
Tempo di macerazione 25 – 30 giorni
Maturazione in  botte di rovere di slavonia da 30 – 40hl
Imbottigliamento 12/06/2013
Produzione 2290 bottiglie, 100 magnum, 10 doppiemagnume
Formati 0,75l, 1,5l e 3l
Vitigno  sangiovese 100%
Alcool 14.5%
Acidità totale 5.10gr/l
Zuccheri residui 2.12gr/l 
Estratto 25.76gr/l
Polifenoli totali 2880mg/l
Note degustative di color granato, splendido preludio speziato, molto balsamico e di tabacco nero. 
 Un panorama aromatico scuro di prugna, noce moscata e cuoio che lascia finemente 
 trasparire l’intensa combinazione di frutta rossa, ribes e violetta di capo. 
 Sorso elegantissimo, denso ed avvolgente teso in una trama tannica e seducente, 
 in cui trovano sintesi ideale potenza, profondità ed elegante freschezza e mineralità.
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GIANNI BRUNELLI
BRUNELLo dI
MoNtALcINo
DENOMINAZIONE DI ORIGINE
CONTROLLATA E GARANTITA

2009 RISERVA
Imbottigliato all’origine da
Gianni Brunelli. Le Chiuse
di Sotto, Montalcino, Italia.

75cl 14.5%vol.
Contiene solfiti - Contains sulPHites

L.02/13 PRODOTTO IN ITALIA


